




KOKTÉL HOUR 7 900 Ft / fő

Szénsavas- és szénsavmentes ásványvíz

Limonádéválogatás: klasszikus, málnás, bodzás-mentás

Koktélok: Gin Tonik, Aperol, Paloma, Mezcal Margarita

(grazing table kiegészítés, felár ellenében)

SZERTARTÁS UTÁN



MENÜ 
AJÁNLATAINK



FAMILY STYLE 
ÉTKEZÉS
A Family style vacsora egy bensőséges, közvetlen hangulatú étkezési 
forma, ahol az ételeket nem egyenként tálaljuk, hanem a középpontban a 
közös élmény áll.

A jegyespár által kiválasztott fogásokat az asztalok közepére helyezzük el 
elegáns tálalásban, hogy a vendégek maguk szedhessenek kedvükre — 
mintha egy nagy családi asztalnál ülnének. Ez a stílus remekül 
ötvözi a laza, baráti légkört a minőségi vendéglátással: lehetőséget ad 
a beszélgetésre, a nevetésre, és arra, hogy mindenki közösen élvezze 
az estét – pont úgy, ahogy az Ida Bistro-nál mi is szeretjük: jó ízekkel, jó 
társaságban.

ELŐÉTELEK

Marhatatár, zöldségek, pirítós

Libamáj terrine, eper, mini briós

Burrata, paradicsom válogatás

Lazactatár, uborka, vegán majonéz

FŐÉTELEK

Lassan sült kacsacomb, hagymás tört burgonya, párolt káposzta, 
pecsenyelé

Lecsó

Kárpáti fogas filé, folyami rák, gomba, kapor, petrezselymes 
burgonya

Bélszín steak, zellerpüré, ceruzabab, jus

DESSZERTEK

Császármorzsa, sárgabaracklekvár, almapüré

Somlói galuska

24 000 Ft-tól



GÁLAVACSORA
A gálavacsora az est legkiemelkedőbb, legünnepibb formája, ahol 
felszolgálóink asztalnál tálalják a gondosan megkomponált, különleges 
fogásokat. Egy négyfogásos vacsora általában körülbelül két órát vesz 
igénybe. Minden fogás előtt egyeztetünk veletek, és az ételeket az 
általatok kért időzítés szerint szolgáljuk fel, hogy kényelmesen legyen 
időtök a köszöntőkre, ajándékozásra és a pillanat megélésére.

4 FOGÁSOS MENÜ I.- „IDA BISZTRÓ”
3 FOGÁSOS VERZIÓ (LEVES, VAGY ELŐÉTEL NÉLKÜL)

24 900 Ft / fő
21 900 Ft / fő

Libamáj brulee, alma, mini briós

Marha consommé májgombóc, zöldségek

Csirkepaprikás, nokedli

Somlói galuska

4 FOGÁSOS MENÜ III.- „LUXURY”
3 FOGÁSOS VERZIÓ (LEVES, VAGY ELŐÉTEL NÉLKÜL)

39 500 Ft / fő
34 500 Ft / fő

Libamáj terrine, alma, mini briós

Marhahúsleves, fridattó zöldségek, marhahús

Bélszín steak „Rossini”, libamáj, ördögszekér gomba, burgonya, 
jus, szarvasgomba

Császármorzsa, almapüré, szilvalekvár

4 FOGÁSOS MENÜ II.- „NEMZETKÖZI”
3 FOGÁSOS VERZIÓ (LEVES, VAGY ELŐÉTEL NÉLKÜL)

24 900 Ft / fő
21 900 Ft / fő

Lazactatár, cékla, torma, majonéz

Szezonális krémleves

Lassan sült kacsacomb, hagymás tört burgonya,  párold 
lilakáposzta, jus

Almásrétes



SVÉDASZTALOS 
ÉTKEZÉS
A svédasztalos vacsora a választék és a szabadság ünnepe: a vendégek 
kedvük szerint válogathatnak a frissen elkészített fogásokból. Az asztalok 
tele vannak színes finomságokkal, így mindenki megtalálja a számára 
legkedvesebb falatokat. A hangulat laza és baráti, mindenki beszélgethet, 
kóstolhat, és együtt élvezheti az estét – pont úgy, ahogy az Ida Bistro-nál 
mi is szeretjük: jó ízekkel, jó társaságban.

BÜFÉ MENÜ 24 900 Ft / fő

Sajt 

Kolbász 

Szalámi 

Padlizsánkrém, zöldség batonok 

Zöldsaláta, diófélék, aszalványok, tökmagolaj 

Tepertőkrém, kovászos kenyér

Marhatatár, zöldségek

Hideg borjúsült

Lazac gravlax

Libamáj brulee

Szezonális krémleves

Marhahúsleves, zöldségek, fridattó

Borjúpörkölt, galuska

Rántott csirkemell filé, rizi-bizi

Kárpáti fogas filé, petrezselymes burgonya

Kacsacomb, párolt káposzta, hagymás tört burgonya

Kasespatzle

+ 1 900 Ft / fő

+ 1 900 Ft / fő

+ 1 900 Ft / fő

+ 2 000 Ft / fő

ELŐÉTELEK

ELŐÉTEL EXTRÁK

LEVESEK

FŐÉTELEK



Bőrös malackaraj

Csirkepaprikás

Harcsapaprikás

Borjúbécsi

Töltött káposzta

Császármorzsa

Sacher torta

Madártej

Somlói galuska

Gesztenyepüré

Vegán tejberizs

+ 1 900 Ft / fő

+ 1 900 Ft / fő

+ 2 000 Ft / fő

+ 2 300 Ft / fő

+ 2 000 Ft / fő

+ 1 500 Ft / fő

+ 700 Ft / fő

+ 1 500 Ft / fő

FŐÉTEL EXTRÁK

DESSZERT EXTRÁK

DESSZERTEK



ÉJFÉLI MENÜ
Az éjféli menü a nap lezárása és az est fénypontja egyszerre: finom,
könnyed falatok, amelyek új energiát adnak a tánchoz és a 
beszélgetéshez. A falatokból mindenki kedvére válogathat, miközben a 
hangulat továbbra is vidám, laza és közvetlen marad. Egy kis ínyencség, 
ami tökéletes lezárása egy felejthetetlen estének.

ÉJFÉLI MENÜ OPCIÓK 5 400 Ft / fő

Töltött káposzta

Pizza

Mini hamburger



ITALCSOMAGOK



RENDEZVÉNY ITALCSOMAG 
MINIMUM 4 ÓRÁRA I.
Alkoholmentes italcsomag, sörös-boros kiegészítéssel hazai tételekkel

14 900 Ft / fő

RENDEZVÉNY ITALCSOMAG 
MINIMUM 4 ÓRÁRA II.
Alkoholmentes italcsomag, sörös-boros kiegészítéssel nemzetközi 

tételekkel

29 900 Ft / fő

minden további óra 3 900 Ft / fő

Szénsavas- és szénsavmentes ásványvíz

Premium alkoholmentes üdítők

Limonádéválogatás: klasszikus, málnás, bodzás-mentás

Kávé és teakülönlegességek

minden további óra 7 900 Ft / fő

Szénsavas- és szénsavmentes ásványvíz

Premium alkoholmentes üdítők

Limonádéválogatás: klasszikus, málnás, bodzás-mentás

Kávé és teakülönlegességek

Fehér Palkó Zsolt Olaszrizling (Badacsony, 2024)

Rosé Válibor Rosé (Badacsony, 2023)

Vörös Vida Idyll Bikavér (Szekszárd, 2022)

Sör Ida Lager

Fehér Eichinger Grüner Veltliner Strass (Kamptal, Austria 
2024)

Rosé Umathum Rosa Rosé (Burgenland, Austria 2023)

Vörös Feiler Artinger Zweigelt (Burgenland, Austria 2021)

Sör Ida Lager



RENDEZVÉNY ITALCSOMAG 
MINIMUM 4 ÓRÁRA III.
Alkoholmentes italcsomag, sörös-boros kiegészítéssel hazai tételekkel 

és spiritekkel

22 900 Ft / fő

minden további óra 5 900 Ft / fő

Szénsavas- és szénsavmentes ásványvíz

Premium alkoholmentes üdítők

Limonádéválogatás: klasszikus, málnás, bodzás-mentás

Kávé és teakülönlegességek

Fehér Palkó Zsolt Olaszrizling (Badacsony, 2024)

Rosé Válibor Rosé (Badacsony, 2023)

Vörös Vida Idyll Bikavér (Szekszárd, 2022)

Sör Ida Lager

Vodka Skyy

Whisky Maker’s Mark, Johnnie Walker Double Black

Gin Árpád, Tanqueray

Rum Diplomatico Planas

Tequila / Mezcal Mienta Blanco, Local Mezcal

Pálinka 1 CSEPP Pálinka szelekció



RENDEZVÉNY ITALCSOMAG
MINIMUM 4 ÓRÁRA IV.
Alkoholmentes italcsomag, sörös-boros kiegészítéssel nemzetközi 

tételekkel és spiritekkel

39 900 Ft / fő

PREMIUM SÖR SZELEKCIÓ + 2 800 Ft / fő

MINDEN TOVÁBBI ITAL

minden további óra 8 900 Ft / fő

Szénsavas- és szénsavmentes ásványvíz

Premium alkoholmentes üdítők

Limonádéválogatás: klasszikus, málnás, bodzás-mentás

Kávé és teakülönlegességek

Hübris selection

a’ la carte – fogyasztás szerint

Fehér Eichinger Grüner Veltliner Strass (Kamptal, Austria 
2024)

Rosé Umathum Rosa Rosé (Burgenland, Austria 2023)

Vörös Feiler Artinger Zweigelt (Burgenland, Austria 2021)

Sör Ida Lager

Vodka Grey Goose

Whisky Glenmorangie 10

Gin Zsolnay

Rum Zacapa

Tequila Mihenta Blanco, Corralejo Reposado

Pálinka Sáppusztai Pálinka szelekció



SZERTARTÁS 
HELYSZÍN
A Várkert Bazár neoreneszánsz kertje romantikus hangulatával és pazar 
panorámájával igazi ékköve a Duna-partnak.
Tökéletes szabadtéri helyszín, ahol a történelem és a természet
harmóniája emeli bármely rendezvény fényét.

Ár: egyedi ajánlat alapján



EGYÉB INFORMÁCIÓ

PARTNEREINK 
(EXTRA KÖLTSÉGKÉNT)

TORTA (MARTIN’S CAKE, MEINHART)

TECHNIKA, DJ (AVS)

DEKORÁCIÓ

ÉLŐZENE

BÚTORBÉRLÉS

KÓSTOLÓ
 
80 fő-ig 4 fő részére, 80 főtől 6 fő részére grátisz kóstoló

AMIT BIZTOSÍTUNK
 

Teljes set up: éttermi asztalok, székek, evőeszközök, tányérok, poharak

Minimális dekoráció, mint kis virág, gyertya 

Személyzet

Menükártya, itallap 

Éttermünkben hajnal 4 óráig tudnak tartózkodni 

Esküvő esetén a teljes éttermet biztosítjuk privát minimum 60-70 fő 
esetén, az étteremnek nincs külön bérleti díja, hanem minimum 
fogyasztást határoztunk meg mely teljes mértékben felhasználható
ételre és italra az esemény kapcsán.

Kötelezően megrendelendő tételek: welcome ital, welcome falatka, 
vacsora, italcsomag.

Áraink az ÁFÁT és a 15 % szervízdíjat tartalmazzák.









IDABISTRO.COM

EVENT@IDABISTRO.COM

VÉG ANETT
ÉRTÉKESÍTÉSI MANAGER

+36705289024
VEGANETT@FELIXBUDAPEST.COM

FÜZESI NATASA
ÉRTÉKESÍTÉSI MANAGER

+36705355253
FUZESIN@FELIXBUDAPEST.COM

1013 BUDAPEST, YBL MIKLÓS TÉR 6.


